
 
 
Prix d’excellence à l’exportation alimentaire du Québec 
 
Les finalistes de 2009 pour l’obtention du Prix d’excellence à l’exportation 
alimentaire du Québec sont maintenant connus. Il s’agit de M. Arthur Batista, 
vice-président des ventes internationales et des relations publiques de 
l’entreprise Écolait ltée, de M. Marc Bieler, président de Canneberges Atoka inc., 
et de M. Patrick Marc Ham, directeur du développement international Asie–
Europe–Etats-Unis chez Semences Prograin inc. 
 
Le nom du lauréat de 2009 sera dévoilé le mercredi 1er avril prochain à 
l’occasion du Gala canadien de l’Exportation agroalimentaire. Mentionnons que 
le ministère de l'Agriculture, des Pêcheries et de l'Alimentation (MAPAQ) 
décerne cette récompense à une personne qui s'est distinguée par ses 
réalisations et son dynamisme au regard de l'exportation de produits 
alimentaires. En attribuant ce prix, le Ministère souligne l'importance de 
l'exportation alimentaire comme moteur de développement de l'économie 
québécoise et fait valoir, aux yeux des consommateurs d'ici et d'ailleurs, 
l'expertise de nos producteurs et transformateurs.  
 
Activités du MAPAQ au SIAL Montréal 2009 
 
Les représentants du MAPAQ vous attendent au Pavillon du Québec (stand 
no 727), en compagnie de leurs homologues de la Société générale de 
financement du Québec, d’Investissement Québec et d’Hydro-Québec, 
partenaires du Ministère au SIAL Montréal 2009. 
 
Rencontres personnalisées avec les spécialistes du CQIASA  
 
Les spécialistes du Centre québécois d’inspection des aliments et de santé animale sont 
à même de répondre à toutes vos questions concernant la mise en place d’une nouvelle 
réglementation. Aussi êtes-vous invités à participer à des rencontres d’information 
ayant trait au nouveau règlement qui rend obligatoire la formation en hygiène et 
salubrité alimentaires dans tous les établissements où l’on prépare des aliments en vue 
de la vente. Rendez-vous au stand no 727.  
 
Le règlement qui rend obligatoire la formation en hygiène et salubrité alimentaires est 
entré en vigueur le 21 novembre 2008 et il s’applique à tout nouvel établissement 
ouvrant ses portes après cette date. Les établissements déjà en activité au 
21 novembre 2008 ont un an pour se conformer à la nouvelle exigence réglementaire, 
soit jusqu’au 21 novembre 2009. Pour plus de détails, consultez le page Internet 
suivante : 
www.mapaq.gouv.qc.ca/Fr/Transformation/Avis_Publicite/Hygieneetsalubrite.htm. 
 
Possibilités en matière d’exportation 
 
Rencontres avec des attachés commerciaux basés aux États-Unis 



 
Pour les personnes intéressées à avoir de l’information sur les marchés des États-Unis, 
des rencontres sont organisées (sur demande) le 3 avril, dans l’avant-midi, avec les 
attachés commerciaux du Québec basés à Boston (Laurence Gagnon), à New York 
(Jonathan Becker), à Chicago (Joan Kimball) et à Los Angeles (Melissa Isom). Vous 
devez vous inscrire le 1er ou le 2 avril au stand des marchés extérieurs du Pavillon du 
Québec (stand no 727). 
 
Séminaire « Faites votre place sur les tablettes des détaillants new-yorkais! » 
 
Ce séminaire a pour objet de présenter les meilleures pratiques d’affaires à adopter 
pour se distinguer sur le marché compétitif de New York et traitera des tendances 
dominantes dans le contexte économique que nous connaissons. Quatre experts 
chevronnés associés aux réputés détaillants new-yorkais The Food Emporium et 
Balducci’s, au distributeur de produits fins Gourmet Guru et à la firme de courtage 
Food Scene apprendront aux intéressés comment s’y prennent les exportateurs qui 
réussissent et de quelle façon ces derniers s’adaptent au ralentissement économique 
actuel. 
 
Le séminaire, présenté en anglais, se tient à la salle 519-B du Palais des congrès de 
Montréal le 1er avril de 8 h 30 à 9 h 30. Prenez note que les places sont limitées. Pour 
vous inscrire, communiquez avec Mme Nada El-Khoury, par courriel à nada.el-
khoury@partenaires.mapaq.gouv.qc.ca ou par téléphone au 514 873-4147, poste 
5230. 
 
 
Programme spécial à l’Agora nutrition 
 
Le MAPAQ organise une matinée d’information à l’Agora nutrition. Deux activités 
sont proposées qu’il importe de mettre à votre agenda. 
 
De 10 h 30 à 12 h  
 
Table ronde « Tendances santé dans la restauration – Évolution 2009 » 
 
L’évolution de la « saine alimentation » dans la restauration est le thème abordé par 
les participants à cette table ronde. Plus précisément, l’industrie alimentaire doit savoir 
allier saveurs et santé en proposant aux consommateurs des aliments qui leur plaisent 
et qui contribuent à leur bien-être. Elle doit miser sur une alimentation saine, à base 
de mets savoureux confectionnés à l’aide de produits agroalimentaires québécois. 
 
De 12 h à 13 h 
 
Lancement du Portfolio innovations – secteur alimentaire : des innovations au 
service de l’industrie alimentaire 
 
Le Centre québécois de valorisation des biotechnologies procédera à la présentation du 
nouveau répertoire Portfolio innovations – secteur alimentaire qui regroupe plus de 
40 technologies prêtes à être mises à profit dans les entreprises alimentaires. Ces 
technologies proviennent de diverses entreprises  et de centres de recherche du 
Québec et de la France.  
 
Des lauréats du concours Sélection Caseus au SIAL Montréal 
 



Encore cette année, le MAPAQ est heureux de contribuer à l’organisation des pavillons 
d’Aliments du Québec et du Groupe Export agroalimentaire Québec-Canada. Le 
Ministère invite les visiteurs du SIAL Montréal à venir découvrir les produits novateurs 
présentés par les exposants québécois et notamment le savoir-faire des fromagers du 
Québec. Vous pourrez y savourer certains des fromages gagnants du concours 
Sélection Caseus de 2008. Rappelons que ce concours a été créé en 1999 pour 
souligner l’excellence des fromages fins québécois. Principal producteur de fromages 
fins au Canada, le Québec est fier de mettre en valeur ces produits. 

Pour en savoir davantage sur la présence et les activités du MAPAQ au SIAL Montréal 
2009 visitez le www.mapaq.gouv.qc.ca/Fr/Les_Grands_Evenements/SIALMontreal/. 
 


