
LA FONDATION DES GOUVERNEURS 
 
Mission: Chef de fil depuis 15 ans, de la diffusion de connaissances et de savoir-faire de pointe et 
agent de liaison privilégié entre les industriels de tous les secteurs de la chaîne alimentaire 
impliqués dans le marché visant la satisfaction et le bien-être des consommateurs. 
 
CALENDRIER DES ACTIVITÉS POUR L’ANNÉE 2008 
 
4-5 février  
 
 

La science de pointe au service des HRI 
Organisé en collaboration avec l’Association des fournisseurs d’hôtels et restaurants 

12 mars Journée de consultation gratuite sur l’étiquetage, HACCP, normes et 
certifications 
 

28 mars 
 

Les légumineuses, une alternative santé 

23 avril 
 

Propriété intellectuelle : ce que vous devez savoir 

21 mai 
 

Certifications et normes internationales  
Organisé en collaboration avec Agroexpert inc. 
 

7 octobre 
 

Santé, nutrition, plaisir, réconfort, pub…et la cacophonie alimentaire 

6-7 novembre 5e Symposium international  
La santé par les probiotiques : à l’heure du dialogue! 
www.ProbioMtl.org  

 
Pour consulter les programmes complets : http://fond-gouv.qc.ca  
 
 
NOUVELLES EN BREF 
 
Conférence internationale sur les allergies alimentaires et la protection du consommateur 
La première édition de la Conférence fut couronnée de succès. Plus de 250 participants de 
différents pays, dont 80 spécialistes du domaine de la transformation alimentaire, 90 
nutritionnistes et médecins, plusieurs représentants des principales associations impliquées, 
chercheurs, représentants des gouvernements et universités. Les allergies alimentaires 
constituent un problème important et croissant de santé publique. 21% de la population est 
touchée de près ou de loin par ce phénomène pour lequel il n’existe aucun traitement médical. 
Un marché fort intéressant! www.AllergiesMtl.org 
 
Séminaire annuel sur les pathogènes alimentaires : 150 inscriptions 
Pour la 6e édition, 2 jours de conférences ont été consacrés aux pathogènes et microbes qui 
empoisonnent la vie des transformateurs agroalimentaire. Durant ces 2 journées, Bioniche et QH 
ont présenté deux nouvelles technologies prometteuses pour le secteur agroalimentaire, Un 
vaccin contre la bactérie E. coli O157:H7 chez les bovins ainsi qu’une méthode de désinfection 
par brouillard des espaces de travail dans les usines de transformation. C’est un rendez-vous 
pour 2008! 
 


