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[> Champ de compétences |

RetD
« Développement de produit alimentaire
« Optimisation de recette (colt / qualité)
modification ingrédients, adaptation procédés, recyclage matiere
* Axe produits Santé

+  Tragabilité

« HACCP - Mditrise des points critiques - Allergénes

+ Contrdles qualité et analyses

*  Amélioration du nettoyage/ sanitation

« Validation de durée de vie de produit

« Audits industriels : préparation, réalisation, actions correctives et suivi
» Indicateurs de performance

Procédés
* Mise au point et optimisation de matériel
* Analyse de problémes de production
«  Décomposition d'un procédé pour mise en place de suivi matiére
« Optimisation de rendements matiére

Mise sur le marché de produits alimentaires
e Double culture industrielle France / Canada
« Conformité a la réglementation canadienne
» Adaptation de produit au marché nord-américain

éfudes sur demande

|> Expérience |

Ingénieur en génie alimentaire, membre de 'Ordre des Ingénieurs du Québec
12 années d'expérience en gestion de projets en industrie agroalimentaire (France et Canada)

> Confidentialité et professionnalisme |

Confidentialité totale par rapport au client, a son outil de production, ses recettes et ses projets.

Toute mission fait I'objet d'une offre de service écrite validée par les deux parties. Les études sont menées
avec rigueur et professionnalisme.

> Prix |

Soumission sur demande.
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