
1/05/08 – v8 - DL 

DENIS LAUREILLARD, Ing. 
 

3203, Claude Jodoin 
Montréal (Qc) H1Y 3P2 – Canada 
 

dlaureillard@videotron.ca 
 

Cellulaire : (1) 514 575-0279 
Bureau : (1) 514 524-1224 

 
EXPERTISE TECHNIQUE AGROALIMENTAIRE 

R&D / QUALITÉ / PROCÉDÉS 

 
 
 

� Champ de compétences    
 

R et D 
• Développement de produit alimentaire 
• Optimisation de recette (coût / qualité) 
 modification ingrédients, adaptation procédés, recyclage matière 
• Axe produits Santé 

 

Qualité 
• Traçabilité 
• HACCP – Maîtrise des points critiques - Allergènes 
• Contrôles qualité et analyses 
• Amélioration du nettoyage/ sanitation 
• Validation de durée de vie de produit 
• Audits industriels : préparation, réalisation, actions correctives et suivi 
• Indicateurs de performance 

 

Procédés 
• Mise au point et optimisation de matériel 
• Analyse de problèmes de production 
• Décomposition d’un procédé pour mise en place de suivi matière 
• Optimisation de rendements matière 
 

Mise sur le marché de produits alimentaires 
• Double culture industrielle France / Canada 
• Conformité à la réglementation canadienne 
• Adaptation de produit au marché nord-américain 

 

Études sur demande 
 
� Expérience      

 

Ingénieur en génie alimentaire, membre de l’Ordre des Ingénieurs du Québec 
12 années d’expérience en gestion de projets en industrie agroalimentaire (France et Canada) 
  
� Confidentialité et professionnalisme  

 

Confidentialité totale par rapport au client, à son outil de production, ses recettes et ses projets. 
 

Toute mission fait l’objet d’une offre de service écrite validée par les deux parties. Les études sont menées 
avec rigueur et professionnalisme. 
 

� Prix      
 

Soumission sur demande. 


