
 
 
 
 
 
 

 

 
 
•  26 et 27 janvier 2009   
•  Hôtel Loews Le Concorde    
•  Québec 
 

 
 
 
Les 26 et 27 janvier 2009 se tiendra à Québec un important colloque qui présentera les innovations et les 
stratégies gagnantes pour valoriser les atouts santé des poissons et fruits de mer, tant en usine, en 
laboratoire, au restaurant, en épicerie que dans les magasins spécialisés.   
 
L’évènement réunira des scientifiques et des nutritionnistes de l’Amérique du Nord et d’Europe qui feront 
état des dernières découvertes sur les avantages d’une consommation régulière de poissons et de 
fruits de mer afin de maintenir et d’améliorer la santé humaine.  Le colloque accordera une attention 
particulière aux espèces produites au Québec.  Il rendra notamment publics les résultats d’analyses 
récentes sur la valeur nutritive de la crevette du golfe Saint-Laurent.  
 
Des spécialistes de la transformation des aliments viendront témoigner des nouvelles approches 
industrielles permettant de préserver et d’optimiser les attributs santé des produits aquatiques lors des 
étapes de transformation.  Des analystes du marché présenteront le profil des acheteurs de « produits 
santé » et l’évolution rapide de ce segment de marché au Québec et à l’étranger.  Vous entendrez des 
exemples de stratégies gagnantes de positionnement de marché, de campagnes promotionnelles et de 
techniques de vente en épicerie.  Vous découvrirez le monde fascinant des biotechnologies et le potentiel 
à peine entamé des biomolécules d’origine marine pour le traitement des maladies ou le ralentissement 
du vieillissement. 
 
L’événement est organisé par la Table des Pêches Maritimes du Québec, de concert avec le ministère de 
l’Agriculture, des Pêcheries et de l’Alimentation et l’Association québécoise de l’industrie de la Pêche.  Le 
comité organisateur comprend aussi des représentants de l’Institut sur les nutraceutiques et les aliments 
fonctionnels, le Centre québécois de valorisation des biotechnologies, le Centre de recherche sur les 
biotechnologies marines et Agriculture et Agroalimentaire Canada. 
 
Il s’agit d’une occasion exceptionnelle d’étendre votre réseau et d’enrichir votre savoir avec celui 
d’autres professionnels et gens d’affaires qui (re)découvrent le potentiel des produits aquatiques : 
scientifiques, nutritionnistes, pêcheurs, aquaculteurs, dirigeants d'usines de transformation, agents de 
commercialisation, représentants des chaînes d’alimentation, décideurs privés et publics.  Toute 
personne intéressée peut s’inscrire sur le site du Centre de référence en agriculture et agroalimentaire à 
l’adresse suivante : http://www.craaq.qc.ca/Calendrier/267?d=2009-01.  Un tarif réduit s’applique si 
l’inscription est effectuée avant le 15 décembre. 


